Bases del IV Concurso de Ollas Ferroviarias de
Herrera de Pisuerga 2026

El concurso se celebrard el sdbado, 07 de marzo de 2026, quedando abierto el plazo
de inscripcion desde la publicacién de estas bases hasta las 15:00 h del miércoles dia
04 de marzo de 2026.

Fecha y Lugar:

e El concurso es de dmbito local y tendra lugar el sdbado 07 de marzo de 2026, dando
comienzo a las 09:00 h en la Plaza Mayor de Herrera de Pisuerga (siempre que las
condiciones meteoroldgicas lo permitan, si no, se buscara otro emplazamiento para
el adecuado desarrollo del concurso).

Inscripcion:

e La inscripcion serd gratuita, pudiendo participar en el concurso cualquier persona
gue haya formalizado la inscripciéon hasta las 15:00 h. del dia 04 de marzo de 2026, a
través de los teléfonos: 651-57 89 66 / 678-67 76 58, mediante whatsapp o a través
del correo electrdnico culturasocialfestejos@herreradepisuerga.es, enviando los
siguientes datos de inscripcion:

1.- Nombre y apellidos

2.- Teléfono de contacto

3.- Procedencia

4.- Numero de raciones de la olla

5.- Empadronado o no en Herrera de Pisuerga

e Las inscripciones serdn a titulo personal y solo se admitira la inscripcion de una olla
por participante o grupo. Al inicio del concurso, la organizacién asignara un numero
de participacion a cada olla inscrita.

Condimentos:

La olla consistird en elaborar un quiso de alubias.

e La organizacién proporcionara los siguientes productos: alubias remojadas
conforme alas raciones de la olla, panceta, chorizo y morcilla en la misma proporcion,
siendo estos productos de la marca “Alimentos de Palencia”. No se admitira ningun
alimento que no haya sido proporcionado por la organizacion.

* En el caso de utilizar verduras, éstas serdn a cargo del concursante, asi como el
resto de los condimentos necesarios (sal, aceite, pimentdn...) y todos los utensilios
necesarios para la elaboracion de la olla.

e Los productos seran entregados por la organizacion a las 9:00 de la manana del dia
07 de marzo en la Plaza Mayor de Herrera de Pisuerga.



e La elaboracion de la olla serd "in situ" y de cara al publico, quedando descalificada
la olla que no se realice en su totalidad en el lugar indicado. Dicho guiso debera
realizarse al completo en la olla ferroviaria, no estando permitida ni el caldo ni el
preparado aparte de ninguno de los alimentos.

Premios:

Se adjudicaran los siguientes premios:
e 12 Premio: 250 €

e 22 Premio: 175 €

¢ 32 Premio: 125 €

¢ Premio local: 100 €

Los premios no seran acumulables.

Jurado:
e La presentacion de la olla serd de 13:00 a 14:00 horas, quedando descalificadas las
ollas presentadas fuera de |la hora indicada.

e Las ollas se iran puntuando por el jurado segun se van entregando.

e Durante la valoracion de los preparados, el nUmero asignado a cada participante
permanecera oculto, Unicamente se podra descubrir una vez valorada la olla.

e El jurado estard formado por miembros nombrados por la organizacion, valorando
el punto de coccidn de la alubia y el sabor general del guiso.

La valoracién de cada olla se obtendra con la suma ponderada de las puntuaciones
de cada juez.

e Si se produjera un empate en la puntuacion, se clasificara la olla que mayor
puntuacion haya obtenido en el apartado de coccidn. Si persistiera el empate, se
clasificara la olla que mas puntuacién haya obtenido en el apartado de sabor.

e La entrega de los premios tendra lugar el mismo dia 07 de marzo en la Plaza Mayor
de Herrera de Pisuerga.

e Los participantes aceptan estas bases de participacion en su totalidad y el criterio
de la organizacion en la resolucidén de cualquier cuestién derivada del concurso, no
pudiendo ser impugnadas. La organizacion se reserva el derecho de declarar desierto
el concurso, o alguno de los premios, y esta facultado para hacer las modificaciones
gue considere oportunas para el correcto desarrollo del certamen.

e La decisién del jurado serd inapelable y la participacién en el concurso conlleva la
aceptacion de todas sus normas



